REPAS TRAITEUR FIN D’ ANNEE 2018

ENTREES
Soufflé de Brothet; Créme anw Ecvevisses 10.50€
Lobe de Foie Gros powr 6 o 8 personunes 70.00€
Coguilles St Jacques, Escargots de Bowrgogne, Cuisses de Gremowilles
Décortiguées , en Gratinke 10.30€
Vol-auw-Vent,; Escorgots de Bouwrgogne, Créme o UAU 12.20€
Quenelle de Sandre, Supréme de Fole Gras 11.80€
LATS
Cwet de Chevrendid, Saumnce Granod Venewyr 11.00€
Sauwtt de Sanglier, Réduction aumx Myrtilles du Movvan 10.80€
Supréme de Volaille Fermibre, Farce Fine de Brochet ef Chitaigne,
Créme aw Ecrenvisses 11.80€
Paupiette de Chapon, Chitaignes, Dattes, Jus de Viande, Raising de
Corintire 12.10€

Panvi de Lotte, Quene dUEcrenvisses ef sa Blsgue 15.80€



